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Tordenskiolds platte   175,-
En sort sild eller ost
Ribberull med rødbeter og løk
Hakkebøff med stekt løk og remulade

*** 

Maren Wessels platte   195,-
To sorter sild
Lun fiskefilet med remulade og sitron
Dansk leverpostei med stekt bacon
En sort ost

*** 

Admiralens platte    215,-
To sorter sild
Lun fiskefilet med remulade og sitron
Lun Dansk leverpostei med stekt bacon og champignon
Mild skjæreost og Fransk brie med honningnøtter

*** 

Ringves luksusanretning  235,-
Tre sorter sild
Ribberull med rødbeter og løk
Hakkebøff med stekt løk og remulade
Mild skjæreost og Fransk brie med honningnøtter

Plattene serveres med godt brød og smør

*** 

Sild - Velg mellom marinert sild, 
kryddersild, tomatsild og sennepssild
Ost – Velg mellom Fransk Brie og mild skjæreost.

Vi anbefaler Carlsberg øl og en ”dansk en”
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Alle våre smørbrød serveres med pannestekt 
brød og salat vendt i pepper, salt og olje

Hakkebøff     115,-
med løk og remulade 

Sild       115,-
to sorter sild og egg

Lun leverpostei    115,-
sopp og bacon 

Reker      115,-
hjemmelaget hvitløksmajones og kokt egg

Brie       115,-
honning og ristede valnøtter

Røkt laks     115,-
hjemmelaget hvitløksmajones og kokt egg

***
Vaffel      30,- 
med syltetøy og rømme

Hjemmebakt kake    45,-
gulrotkake, sjokolade, eplekake og kvæfjordkake

Cookies      30,-

Cookies med is    45,-

Kaffe, kakao, te    30,-

Mineralvann     40,-

Munkholm     45,-
Vi har vin, øl og en lille en. Spør servitøren
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– Varm velkomst med historisk sus

Ringve Gård er et perfekt sted for både store og 
små anledninger når en inviterer til gjestebud. 
I historiske og ærverdige bygninger med en 
fantastisk beliggenhet serveres god mat med 
et smil. I den flotte Festsalen eller den koselige 
Tordenskiold Kro, opplever våre gjester å bli 
mottatt med varme og gjestfrihet. Bordene dekkes 
med hvite duker og tøyservietter. Her er det 
masse levende lys som skaper den lune og varme 
atmosfæren. På Ringve Gård skal alle føle seg 
velkommen. Vi er godt forberedt og står i døra 
og ønsker velkommen.For mer informasjon, ta 
kontakt med oss. Sammen finner vi ut hvordan 
akkurat din markering kan bli perfekt! 

Trondheim Arrangement:  72 88 44 55
info@trondheimarrangement.no 
www.trondheimarrangement.no

Ringve Gård


